PER COMENGCAR

Plat de pernil ibéric de gla: De Guijuelo

Plat de formatge manxec: Curacié optima amb

denominacié d’origen

Patates braves: Recepta artesana amb les nostres

dues salses

Croquetes casolanes

- Cua de bou
- Pernil ibéric
- Pollastre amb romesco i formatge de cabra

- Xistorra amb ou ferrat i ceba caramel:litzada

Xips d'alberginia: Amb mel de flors i un toc

de mostassa Dijon

Provoleta: Amb orenge i bastonets

Crispets cruixents de pollastre: Amb salsa BBQ
Torreznos de Soria: Amb salsa especial de la casa

Edamame al Josper: Amb amaniment japonés i

aroma de brasa

Carpaccio de vedella: Amb encenalls de

parmesa, oli d'alfabrega i ruca

16.50

10.50

6.90

275

10.00

9.90

8.10

8.50

8.00

16.50

ELS NOSTRES PANS

Coca de vidre amb tomaquet: Pa de vidre cruixent

Pa de pagées

Pa sense gluten

4.50

4.00

4.00

DE L'"HORT

Burrata i escalivada: Amb tomaquet confitat i 12.50
olivada
Tomaquet Raff i ventresca de tonyina: Amb 13.50

lamines de tonyina de primera qualitat, ceba i

piparres

Crea la teva amanida preferida - 12h a 17h  Desde 9.00

ESPECIALITATS

Cassola de callos: Amb cap i pota i cigrons 17.00

Llenties amb carabiners: Sobre base de nécores  14.50

flamejades al whisky

Truita de bacalla: Estil Getaria, sucosa i elaborada 17.50

al moment

Cargols de Vega: Amb botifarra picada i salsa 17.90
secreta

Cors de carxofa confitats: Amb encenalls 16.50

d’ibéric i foie

Canelons casolans: Amb foie gratinat 12.90

Cua de bou Estil basc 18.50

“Txuletéon” basca 1 kg - Per 3 pax 77.00
DEMANA AQUI

ARROSSOS 1

DE LA TERRA

Pollastre de corral a la brasa: Sucés i aromatic

Botifarra amb mongetes: Tradicio catalana

amb toc de Josper

Presa ibérica a la brasa: Seleccié de carn noble

Entranya amb ximixurri: Tall classic amb el
nostre amaniment casola

Entrecot de vedella (400g)

Espatlla de cabrit al forn

DEL MAR

Orada al forn: A I'estil tradicional amb patates a

la panadera

Turbot a la donostiarra: Amb refregit d’all i bitxo

Salmé amb parmentier: Acompanyat de tomaquet

confitat al romani

Pop a la gallega: Amb pimenté de la Vera

Minim per 2

Arros mel6s a la marinera: Amb carabiners de la

costa

Paella valenciana: Amb garrofons i pollastre

de corral

Fideua amb cansalada ibérica: En la seva tinta

i calamar fresc

14.50

13.50

21.00

18.00

2490

22.00

22.00

28.00

19.00

19.00

FIDEUA

2290

18.50

19.50



BURGETRS

Hamburguesa DeVega: Vedella premium de 180 16.50

g, formatge, bacé, ou, tomaquet i mesclum

Hamburguesa cabramel:litzada: Vedella premium 16.00
de 180 g, pernil ibéric, formatge de cabra, ceba

caramel-litzada, tomaquet i mesclum

14.90
Hamburguesa completa: Burger, formatge, enciam

i tomaquet

Totes les nostres hamburgueses van acompanyades de patates fregides

Opcié de pa sense gluten

Opcié Veggie

P ASTAS
Penne a la bolonyesa: Amb el nostre ragu de carn 13.90
tradicional
Ravioli de carn: A I'auténtic estil napolita 13.50
Tortellini amb espinacs i ricotta: Amb salsa pesto 12.50

M OMIENT D OL C
Falsa closca 9.50
Trampantojo: Café take away 9.50
Coulant de xocolata: Amb gelat de dol¢ de llet 7.90
Crema catalana 6.00
Pastis de formatge 6.50
Gelats: Festuc - Maduixa - Vainilla - Baileys - 490

Dolc de llet

E L S NOSTRES

NEGRES

PAGO DE CARRAOVEJAS - RIBERA DEL DUERO

Uvas: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot

GAUDIUM - RIOJA

Uva: Tempranillo

JUAN GIL - JUMILLA

Uva: Monastrell

LLAGRIMES DE TARDOR (GRANS ANYADES) -
TERRA ALTA

Uvas: Garnacha tinta, Carifiena

CROSSOS - PRIORAT

Uvas: Garnacha tinta, Carifiena

SAIAZ - RIOJA

Uva: Tempranillo

ERIDANO - RIOJA

Uva: Tempranillo

BLANCS

CRECIENTE - RIAS BAIXAS
Uva: Albarino

ROC BLANC DE NEGRES - TERRA ALTA

Uva: Garnacha tinta (vinificada en blanco)

TERRA TERRAE - PENEDES

Uvas: Xarel-lo, Macabeo, Parellada

ZARZUELA - VERDEJO

Uva: Verdejo

PETITA JULIETA - CONCA DE BARBERA

Uvas: Macabeo, Parellada, Xarel-lo

CAVA/
CHAMPAGNE

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL -
CHAMPAGNE

Uvas: Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

TERRA TERRAE - BRUT
Uvas: Macabeo, Xarel-lo, Parellada

HELIX - BRUT NATURE
Uvas: Macabeo, Xarel-lo, Parellada

VINS
AMPOLLA/COPA
56.00
52.00
37.00
25.00
22.00
19.00 4.50
17.00 4.00
AMPOLLA/COPA
17.00
19.00 4.50
16.50 4.00
16,50 4.00
1650 4.00
AMPOLLA/COPA
67.00
24.00
17.00  4.00

RESTAURANT

EVige

“og LEﬂO



